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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Målt
opbevaringstemperatur i kølerum og kontrolleret tilstrækkelig
tildækning og adskillelse mellem fødevarer. Kontrolleret
procedure for varmebehandling, genopvarmning og nedkøling
af fødevarer samt resthåndtering af morgenbuffet, middags og
aftensbuffet. Kontrolleret at virksomheden er i besiddelse af et
funktionelt termometer til måling af kernetemperatur. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af blæstkøler,
kølerum, og opvaskemaskine. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
overflader i virksomheden. Virksomheden er vejledt konkret
om løsningsforslag til udbedring af primært vægge som
fremstår med afskal og dermed ikke er tilstrækkelig vaskbare,
herunder kan nævnes væg i under bord i bagerafdeling, væg
bag håndvask og vask i køkken, vindueskarm på lager, væg bag
opvaskemaskine og bord, væg under bord i grøntsagsrum.
Ligeledes fremstår fuge i gulvet foran kølerummet beskadiget.
Virksomheden er vejledt om udarbejdelse plan for vedligehold
heraf. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprocedurer for varmebehandling og nedkøling,
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ligeldes kontrolleret dokumentation for indeværende år for varmebehandling, genopvarmning og nedkøling.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomhedens på forespørgsel kan oplyse om allergener i fødevarer
udbudt til slag. Følgende er kontrolleret: Hjemmebagt brød, carbonara sauce og chokoladekage. Ligeledes
kontrolleret, at virksomheden skilter med, at oplysninger omkring allergener kan fåes ved henvendelse til
personalet. Ingen anmærkninger.


