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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde, øvrige vaske til henholdsvis produktion og
opvask, opbevaringstemperatur i kølerum, adskillelse og
tildækning af fødevaregrupper i køle samt kontrolleret
virksomhedens procedurer for varemodtagelse og
temperaturkontrol af kølefaciliteter. Kontrolleret
virksomhedens korrigerende handlinger for håndtering af
fødevarer (primært brød) i fryser der før er begyndt ikke at
fryse tilstrækkeligt. Virksomheden vurderer varerne, placerer
evt. fortsat frosne varer i kølerum til optøning og har tilkaldt
tekniker, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde med
bordoverflader, kølefaciliteter, stegeområde med emfang,
pizzaovne samt kølerum med reoler. Kontrolleret arbejdsgange
for daglige og ugentlige processor for rengøring af lokaler og
udstyr, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøve vis set virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling
og nedkøling fra september 2021 til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


