Kontrolrapport

Virksomhed Thai Gourmet @sterbro

Denne kontrol, dato

04-11-2021

Adresse @ster Farimagsgade 24, k. tv

Tidligere kontrol
Dato

Postnr/By 2100 Kgbenhavn @

CVR-nr. 40905227

Kontrolleret Resultat Dato

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1 Dato
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 1

sl | e el Tilsynsferendes bemzarkninger side 1 af 2

Uddannelse i hygiejne Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret

Mzerkning og information 1 uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask og

Godkendelser m.v. 1 tarring af haender, tildeekning og adskillelse af fadevarer samt

Saerlige maerkningsordninger opbevaringstemperatur.

Varestandarder Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

Tilszetningsstoffer m.v. anmarkninger: Renholdelse af lokaler med inventar herunder,

Kemiske forureninger kekken med kgleskabe og bordoverflader, fryser i kaelder samt

Emballage m.. opvaskemaskine indvendig.

Andet Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang anmaerkninger: Egenkontrolprogram indeholdende
risikoanalyse med relevante udpegede kritiske kontrolpunkter

1 ©  Ingen anmaerkninger (CCP) og skriftlige procedurer for CCP og gode arbejdsgange.
2 ©  Indskarpelse Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden

3 ©  Pabud, forbud eller tvangsbader anmaerkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
4 (@ Bodeforleeg, politianm, karanteene, allergener kan fas pa forespgrgsel.

autorisation eller registrering frataget
) Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley -

Elite () Ingen anmeerkninger pa de seneste anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

4 rapporter ogide seneste12mdr. | Ved kontrolbesgget har virksomheden faet
starthjzelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af
Kontroltype og -aktivitet kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
[X] Ordinaer kontrol [l Kontrolkampagne indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
[[] Ekstra kontrol [] Keedekontrol ved forkert tilberedning, tilberedning af seerlige ravarer, buffet
[] Anden kontrol og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,

+ 1 time 30 min.
m; Miljg- og Fedevareministeriet Kontrollens varighed
- [@devarestyrelsen
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Adresse @ster Farimagsgade 24, k. tv

Postnr/By 2100 Kgbenhavn @

CVR-nr. 40905227

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx pa menukortet, registrering fx ved import og eksport, samhandel,

registrering ved vaesentligt &ndrede aktiviteter samt bestilt vejledning og forhandsgodkendelse.

+ 04-11-2021
Qm; Miljg- og Fedevareministeriet Dato
= [gdevarestyrelsen
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