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Kontrolbesøget er foretaget i forbindelse med en
forbrugerhenvendelse
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:

Kontrolleret at der er mulighed for hygiejnisk vask og tørring af
hænderne. Målt temperatur i diverse køleanordninger. Ok.
Gennemgået procedurer ved buffet. Det oplyses, at buffet
stilles klar til kunder ved 17-tiden og bliver tømt omkring kl 20.
Alle rester, der har været på buffetbordene, bliver kasseret idet
man ikke overholder varmholdelse på 65 grader.

Vejledt konkret om at man kan følge to scenarier:
1: man kan holde en temperatur ved fødevarerne over 65
grader
2: man holder ikke 65 grader og er nødt til at kassere fødevarer
bagefter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af diverse kølerum, køkken
generelt, ovne samt blæsekøler. Der er en del kalk på inventar,
herunder ovne og runde vandbade i restaurant. Vejledt konkret
om anvendelse af egnet afkalkningsmiddel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


