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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Kontrolleret procedure for
tilberedning af kødstykker samt resthåndtering fra
morgenbuffet og ved arrangementer hvor der serveres varm
mad. Kontrolleret procedure for styrring og fastsættelse af
holdbarhed på opskåret pålæg. Kontrolleret
opbevaringsforhold for vin og få varianter af engangsemballage
som opbevares i kælderen, hertil er virksomheden vejledt
konkret krav til lokaler hvori der opbevares
fødevarer/emballage, herunder renholdelse samt vaskbare
overflader. Ansvarlig oplyser, at man flytter produkterne til
andet lokale, Ok. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken,
herunder udstyr, inventar og overflader. Følgende er
konstateret: Kanterne i den ene opvaskemaskine fremstår med
enkelte rødlige belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
skriftlige procedurer for varmebehandling af fødevarer samt
varemodtagelse og opbevaring af fødevarer med kølekrav.
Ligeledes kontrolleret dokumentation herfor i perioden april
2021 til d.d. Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Kontrolleret at engangshandsker, poser og plastbeholdere er egnet til kontakt med fødevarer og
anvendes tilsigtet. Virksomheden er generelt vejledt om dokumentation på plastbeholdere, hvis disse anvendes
til varmeholdige fødevarer. Ingen anmærkninger.


