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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer
som sikrer, at fersk fisk som anvendes til sushi er fri for
parasitter og orm. Fersk fisk modtages med dokumentation for,
at det har været indfrosset ved -20 °C i mindst 24 timer.
Kontrolleret procedurer for produktion af sushi-zu ris, herunder
tilsætning af sushi-zu og opbevaring af ris i maks otte timer.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret adskillelse mellem råvarer og færdigvarer i
kølemøbler. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af ren arbejdsbeklædning/klude. Ren
arbejdsbeklædning/klude opbevares i garderobe i forbindelse
med personaletoilet. Vejledt om løsning for opbevaring af ren
arbejdsbeklædning/klude i lukkede skabe. Virksomheden
oplyser, at lukkede skabe opstilles. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligehold af gummilister i
kølemøbler er kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyser ligeledes, at løsning for
vedligehold/udskiftning af defekt håndtag på låge i køledisk
undersøges. Ok.
Vejledt generelt om kalibrering af termometer med kogende
vand og isvand.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
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opbevaringstemperatur, varmebehandling, nedkøling af ris, pH i sushi-ris, overholdelse af 3-timers regel og årlig
revision af egenkontrollen for perioden fra den 1. januar 2021 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse/egenkontrolprogram for procedurer mod parasitter i fersk fisk til sushi
samt fremstilling og opbevaring af ris til sushi. Ingen anmærkninger.
Vejledt om revision af egenkontrolprocedurer for nedkøling, således det står i forhold til praksis.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Fersk frossen laks og tun. Set faktura
for modtagelse.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.


