Kontrolrapport

Virksomhed Bornholms Ismejeri ApS

Tilsynsferendes bemaerkninger sidelafl

Hygiejne: Handtering af fedevarer: Kontrolleret hygiejnisk

handtering under produktion og tapning af konsumis.

Adresse Svanevang 5

Kontrolleret opbevaring af ravarer og feerdigvarer pa lager.

Postnr/By 3740 Svaneke

Ingen anmaerkninger.

CVR-nr. 38378147 Aut.nr.

Kontrolleret at virksomheden har procedurer, der sikrer at er

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v. 1

Kemiske forureninger

Emballage m.v. 1

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmaerkninger
Indskaerpelse
Pabud, forbud eller tvangsbgder
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

2
3
4
@ Elite: Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Elite-status kan ogsa opnas i enkelte andre situationer,
se www.findsmiley.dk

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[1 Anden kontrol

ikke sker uhensigtsmaessig overfgrsel af allergene ingredienser

mellem produkter. Respektive produkter produceres pa

saerskilte dage med mellemliggende renggring af lokaler og

udstyr.

Kontrolleret at virksomheden har en prgveplan med henblik pa

at dokumentere overholdelse af mikrobiologiske kriterier for

konsumis (Enterobakterier og Listeria), og at prgveplanen

fplges. Set analyseresultater af prgver udtaget februar og

august 2021. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret rengg@rings- og

desinfektionsprocedurer for produktionsanlzeg, herunder

koncentration og virketider. Set datablade for renggrings- og

desinfektionsmidler. Kontrollet at desinfektionsmidler er

godkendt af Fedevarestyrelsen. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af

lokaler og inventar herunder skadedyrssikring. Ingen

anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Stikprgvevis kontrolleret

dokumentation for kontrol af CCP, varmebehandling, min 75

grader C, maj og oktober 2021. Dokumenteres for alle batch.

Ingen anmaerkninger. Kontrolleret procedurer for kalibrering af

termometre pa produktionsanleegget. Ingen anmeerkninger.

Tilseetningsstoffer m.v.: Kontrolleret anvendelse af

tilsaetningsstoffer, stabilisatorer jf. EU-listen. Ingen

anmaerkninger.

Emballage m.v.: Kontrolleret overensstemmelseserklaering,

eventuel anvendelsesbegraensning og brugsanvisning for baegre

og lag til is. Ingen anmaerkninger.

Miljg- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

12-11-2021

Dato

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



