
Restaurant Esbjerg Golfklub

 

 

Sønderhedevej 11

6710  Esbjerg V

31778387

15-11-2021 1
23-11-2020

1
10-11-2019

1
26-10-2019

2Hygiejne: Rengøring

1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring af fødevarer,
herunder kontrolleret temperaturer og adskillelse af fødevarer
opbevaret på køl og frost samt kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set rengøring af køkken, lagerlokale,
køkkeninventar og tilvirkende område. Samt rengøring af
overflader og redskaber som kommer i kontakt med fødevarer.
Følgende er konstateret: Isterningemaskine står med mindre
forekomster med snavs.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for at alle redskaber, udstyr,
inventar, produktberørende overflader og tilbehør, som
kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning og nedkøling i perioden fra 1. Januar til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


