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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost. Set
hygiejnisk håndtering af fødevarer under dagens
middagsservering. Set funktionsdygtigt indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Produktionsområder,
kølerum, frostrum og opvaskeafdeling.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation for
kritiske kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: Virksomhedens fastsatte frekvens for
dokumentation af nedkøling er 2 gange pr. dag 3 gange pr. uge.
Siden august er der kun dokumenteret 1 gang pr. dag på e dag
om ugen ud af 3 men de øvrige 2 dage om ugen er der
dokumenteret 2 gange pr. dag. Der nedkøles fast de samme
fødevarer i mindre mængder som f.eks. ca. 20 stk. kogt
fiskerulle eller 1 kg bacon i tern. Alt nedkøles i blæstkøler.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at
tilpasse frekvensen så denne står i forhold til aktiviteten.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og procedure for nedkøling.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


