Kontrolrapport

Virksomhed Nordic Bioscience A/S

©]

Denne kontrol, dato

Kantine 17-11-2021 @

Adresse Herlev Hovedgade 207
Postnr/By 2730 Herlev Tidligere kontrol
CVR-nr. 30799968 Dato 25.09-2020 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 @

Rengering 1 Dato 14-04-2016

Vedligeholdelse @
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

med tilfredsstillende resultat: Opbevaring af fgdevarer,

herunder opbevaring af fgdevarer der skal opbevares ved

henholdsvis maksimum 5 grader, og fedevarer uden krav til

specifik opbevaringstemperatur. Endvidere er der kontrolleret

for tilstreekkeligt med faciliteter, til opretholdelse af en god

handhygiejnisk praksis, herunder seebe og egnet

aftgrringsmiddel.

Hygiejne: Renggpring: Folgende er kontrolleret med

tilfredsstillende resultat: Renggring af produktionsomrade,

herunder ovn, komfur, udsugningsanlaeg, skuffer og skabe,

opvaske maskine, samt gvrige maskiner og redskaber.

Endvidere er der kontrolleret for tilstedevaerelsen af egnede

renggrings og godkendte desinfektionsmidler. Samt

opvaskemaskine med skyllevandstemperatur pa over 80

grader..

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Der er ved tilsynet set dokumentation for den

udfgrte egenkontrol for de seneste 3 mdr. pa fglgende

omrader: Modtagekontrol, kontrol af opbevaringstemperaturer

for kelepligtige fédevarer, kontrol af opvarmning af fedevarer

og nedkgling af opvarmede fgdevarer. Samt revision af

egenkontrollen
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden har procedurer for

instruktion/uddannelse af medarbejdere i fadevarehygiejne, herunder sidemandsoplaering i en passende

tidsperiode. Endvidere var de ansatte i kokkenet, som var beskaeftiget med handtering af fgdevarer, orienteret

om geeldende regler og kunne svare pa diverse spgrgsmal om almindelig kekkenhygiejne og specifikke risici ved

de opgaver de var i gang med pa kontroltidspunktet.
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