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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Vinproduktion udfra egne dyrkede druer. der
produceres rødvin/rosé/orange vin. Druer fra årets høst er
presset og sat til lagring på ståltanke. Mundtligt gennemgået
virksomhedens håndteringsprocesser for vin og druer. Der
produceres vin til salg i detailvirksomheder, ingen vinsalg til
den endelige forbruger. I lokale hvor vin står til lagring på tanke
er der vaskefaciliteter og arbejdsbord. Restvin sendes til
destillation og destilat derfra anvendes til Mare, Grappa o.lign
som tappes flasker og derefter ligeledes salg til
detailvirksomheder.
Virksomhedens egenkontrol: Mundtlig gennemgang af
virksomhedens procedurer. HACCP egenkontrol i vinproduktion
pt. under revision, er medlem af foreningen Danske Vingårde,
gennemgang heraf ved næste tilsyn.
Mærkning og information: Hver enkelt lagringstank er mærket
med sporings oplysninger, set, ok. Set etikette på Mare, her er
der oplysninger med alkohold%, mængde, virksomhed som har
destilleret produktet samt producent/tappevirksomhed, set ok.
Der er ikke øvrige færdigtappede produkter at se i
produktions/lagrings lokale.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens basisoplysninger og
risikoaktiviteter opdateret.
Virksomheden er vejledt konkret om
økologirapport/godkendelse ved produktion og markedsføring
økologisk vin. Vejledt om at ansøgning kan foretages på
www.fvst.dk og der er henvist til Vejledning om økologiske
fødevarer mv. af april 2020, herunder afsnit 6.2 omhandlende
anmeldelse af økologisk produktion og om afsnit 6.3
omhandlende økologirapport.


