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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Stikprøvevis kontrolleret temperaturerer i kølerum,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af redskaber og
udstyr. Følgende er konstateret: Hylder i stålskab foran
stegeområde fremstår med indtørrede madrester og
fedtbelægninger. Leder fortæller at de vil gøre det rent med
det samme. Ydermere er de i gang med at lave en ny plan for
rengøring. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regler for at alt udstyr som kommer i berøring
med fødevarer, skal holdes ordentligt rene.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Kølerum og salgsområde i delikatesse,
herunder gulve, hylder, overflade på skabe, samt stikvogne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse og
nedkøling fra august måned 2021 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


