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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevare: følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens
ønolologisk fremstillings metode for produktion af vin,
herunder tilsætninger, svovl og sukker.
Kontrolleret at der er sæbe og engangshåndklæder ved
håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
knusningslokale/produktionslokale og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for tilsætning af
svovl.
samt set virksomhedens vinjournaler for; Flouen 2020 og
Rytteramtet 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: mærkning af følgende produkter vin for
mærkning af allergene ingredienser
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Obligatoriske oplysninger på vin: Alkoholindhold,
herkomst, aftappervirksomhed, varebetegnelse, sukkerindhold og druer og årgang. kotrolleret for Flouen 2020
og Rytteramtet 2019.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæring(er) på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale(r) er kontrolleret plastik
palletank.


