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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Opbevaring, adskillelse og håndtering af
fødevarer i køle og fryserum, samt kontrol af
temperatur.Vejledt generelt om opsætning af fødevare der
opbevares i brødkasser, ikke placeres direkte på gulv i
kølerum.Kontrolleret opbevaring af tørvarer på
lager.Kontrolleret opbevaring af brødkasser/transportkasser og
termokasser.Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken til kold tilberedning, herunder
tilvirkningsborde og vaske.Kontrolleret renholdelse af
stegeområde og opvaskeafsnit.Kontrolleret renholdelse af
transport og termokasser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vægfliser i køkken til kold tilberedning og
tørvarerlager. Vejledt generelt om udbedring af ødelagte fliser.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse til enhver tid
skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret:Virksomheden kan ikke fremvise deres
risikoanalyse. Den er ikke tilgængelig for virksomhedens
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ansatte, og virksomheds ejer er ikke tilstede ved tilsynet. Virksomheden havde følgende bemærkninger:Det er vi
kede af.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Vejledt generelt om nedtagning af elitemærkat.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


