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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af kølepligtige fødevarer,
heriunder temperaturkontrol og hygiejniske
håndvaskefaciliteter. Gennemgået procedurer for
modtagekontrol af kølepligtige fødevarer, herunder at
temperaturer er ok og at emballage er intakt. Mundtligt
gennemgået virksomhedens procedure for tilbagetrækning der
styres via lotnummer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Visuel kontrol af køleskabe, der fremstår
renholdte.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af lokaler, køleopbevaring og
køletasker/transportudstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse og køleopbevaring for perioden siden
sidste kontrolbesøg til dags dato. Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed et led frem
og et led tilbage på følgende fødevarer: Beluga Caviar. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre via virk.dk.
Virksomheden er gennemgået med henblik på endelig
autorisation på baggrund af betinget autorisation givet
01.10.2021. Virksomhedens egenkontrolprogram vurderet
velimplementeret og endelig autorisationsskrivelse vil blive
fremsendt.


