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side 1 af 1

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Vejledt
konkret om aflukning af sprække under dør til personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder, opvaskeafsnit, kølerum, bar og
lagerlokaler. Vejledt konkret om renholdelse af rørføring ved
siden af håndvask på personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområder, kølerum, bar og lagerlokaler.
Siden seneste tilsyn har virksomheden bl.a overfladebehandlet
loftet over baren. Der er redegjort for procedure for
renholdelse. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Egenkontrolprogram med risikoanalyse.
Dokumentation for opbevaring, varemodtagelse, opvarmning
og nedkøling fra juni 2021 til og med d.d. Der er desuden
fremvist funktionelt måleudstyr.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport samt
offentliggørelse på virksomhedens hjemmeside.


