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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
emballering og adskillelse af fødevarer opbevaret på køl og
frost samt kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask. Set og
kontrolleret håndtering af røget lakse til lakse tatar under
tilsynet, samt tilvirkning af kogt oksebryst og fond. Samt
Virksomhedens håndtering af fødevarer i forbindelse med
buffet. Virksomheden har redegjort for deres procedure for
holdels af temperatur på kølekrævende fødevare ved
morgemadsbuffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af køkken, køkkeninventar, tilvirkende
serveringsområde samt produktbærende overflader.
Virksomheden har redegjort for deres procedure for
renholdelse af deres ismaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning i perioden fra sidste tilsyn til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


