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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj.
Kontrolleret adskillelse af fødevarer på kølerum for at undgå
krydsforurening,ingen anmærkninger.
Kontrolleret fremstilling af flæskesteg foregår hygiejnisk
forsvarligt,ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomhedens
lokaler.
Følgende er konstateret: På lagerums væg langs gulvpanel gror
sort skimmellignende vækst. Dog kun et stykke af væggen der
hvor fryserum ligger på den anden side af væggen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om reglerne for rene overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret :
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturen, opvarmning og nedkølingskontrol
siden 1/8 2021 til i dag.
Følgende er konstateret: Der mangler en enkelt måling på
varemodtagelse og opbevaringstemperaturen i september
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2021 og oktober 2021.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at overholde sin frekvens for dokumentation.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


