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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Virksomhedens procedurer for undgåelse af
krydskontaminering af glutenfri produkter i forbindelse med
produktion. Virksomheden har redegjort herfor. set
analyseresultater for kontrol med allergenet Gluten i Glutenfri
Kanel-æblekage; Glutenfri Mørk Kernebrød; Glutenfri grov
sandwich ved stikprøvekontrol i 2021.
- Gennemgået virksomhedens flow fra varemodtagelse til
vareudlevering.
- Kontrolleret hygiejnisk produktion af brød, herunder
mulighed for krydssmitte af Glutenfri produkter.
- Kontrollerte hygiejnisk indpakning og emballering af brød.
- Kontrolleret hygiejnisk opbevaring af råvarer, færdigvarer
samt emballage.
- Kontrolleret temperaturer i køleenheder.
- Gennemgået virksomhedens procedurer for kontrol af
fremmedlegemer, virksomheden har redegjort herfor.
- Virksomhedens procedurer for kalibrering af termometre,
virksomhedens har redegjort herfor. set skema til kalibrering
for 2021.
- Kontrolleret mulighed for hygiejnisk opbevaring af rent
arbejdstøj samt, samt procedurer for omklædning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Arbejdsgange for rengøring af virksomhedens lokaler.
- virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder at virksomheden udfører
rengøring og desinfektion i to adskilte arbejdsgange.
- Kontrolleret virksomhedens procedurer for udførrelse af
periodisk rengøring, virksomheden oplyser at der foretages
periodisk rengøring imellem produktioner af forskellige
brødtyper.
- Procedurer for rengøring af forme til genanvendelse,
virksomheden har redegjort for procedurer herfor.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Kontrolleret virksomhedens generelle vedligeholdelse og stand af lokaler hvori der håndteres eller tilvirkes
fødevarer.
- gennemgået virksomhedens sikring mod skadedyr, herunder skadedyrsikring af porte med direkte adgang til
det fri.
- Kontrolleret virksomhedens procedurer for håndtering af vedligehold på lokaler samt udstyr heri,
virksomheden følger deres løbende vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer for køl og frost for perioden september 2021 og frem til tilsynsdato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: færdigpakkede fødevarer er mærket
med følgende obligatoriske oplysninger og er læsbare: producentoplysning, varebetegnelse, ingrediensliste efter
faldende vægt (allergener og tilsætningsstoffer), mængdeangivelse, alkoholindhold, nettovægt,
holdbarhedsangivelse, særlige opbevarings - og anvendelsesforskrifter samt næringsdeklaration på Økologisk
'oldemorbrød.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret virksomhedens procedurer for modtagekontrol af økologiske
fødevarer (Økologisk Rugmel). Ingen anmærkninger.
Udtaget kopi af dokumentation for modtagelse af økologisk rugmel til krydskontrol.
Vejledt om dokumentation for udført kontrol med modtagelse af økologiske varer.
Kontrolleret regnskab for økologiske fødevarer kontrol af løbende registreringer af råvare Økologisk Rugmel for
sidste periode (sep-ok 2021) samt løbende regnskab med udgangspunkt i fysisk optælling på eksternt lager af
færdigvarer (Økologisk blød sandwich) / kontrol af periodevise balanceopgørelser / sporbarhedskontrol med
udgangspunkt i udvalgte produkter (Økologisk blød sandwich og Økologisk Rugmel) kontrol af, at de fastlagte
procedurer følges]. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for økologisk oprindelse af modtagne økologiske fødevarer (Økologisk Rugmel),
herunder dokumentation for, at leverandøren er omfattet af økologikontrol. Ingen anmærkninger.
Vejledt om indhentning af erklæring på de fysiske leverandør.
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Kontrolleret rengøring, identifikation samt adskillelse mellem økologiske og konventionelle fødevarer ved
opbevaring af økologisk mel og økologiske færdigvarer og transport af Økologiske produkter. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret mærkning, herunder sammensætning og markedsføring (Ø-mærket/ EU-logoet/ kodenummer/
geografisk oprindelse/ ingrediensliste/ recepter/ markedsførings-Ø) på følgende økologiske fødevarer: Økologisk
Oldemorbrød. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret overholdelse af kravene til transport af økologiske fødevarer fra virksomheden, herunder
identifikation og eventuelle ledsagedokumenter for følgende fødevarer økologisk blød sandwich. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret at økologirapporten og dens egenkontrolprocedurer er dækkende for virksomhedens aktiviteter,
herunder om forudsætningerne for økologirapporten er uændrede. Vejledt om ændring ift registreringer af
modtagekontrol. Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om indhentning af dokumentation for at de anvendte enzymer er
godkendt i Danmark.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæring(er) på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmateriale(r) er kontrolleret Bagepapir, virksomheden oplyser at de følger op på
genanvendelse af fødevarekontaktmaterialet.


