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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Tænger ved skåle i salatbaren er så korte, at de er gledet
ned/er placeret oven fødevarerne. Virksomheden vælger straks
at udskifte tænger med længere modeller.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om risiko for krydssmitte mellem håndstykker
og over på fødevarerne.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af åben yderdør i grøntafdeling
med insektnet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for: Modtagelse
og opbevaring af kølekrævende fødevarer, for
varmebehandling af frosne hindbær samt for varmebehandling
og genopvarmning og nedkøling af opvarmede færdigretter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for temperaturkontrol ved modtagelse og opbevaring af
kølekrævende fødevarer samt for varmebehandling,
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genopvarmning og nedkøling af opvarmede færdigretter fra 10. februar 2021 til 19. november 2021.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret rullepølser,
skinkestrimler og leverpostej i anbrud for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


