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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølerum og køleskuffer og
kontrolleret tilstræækelig adskillese og tildækning mellem rå og
spiseklare produkter. Kontrolleret holdbarhedsangivelse og
styrring på formede hakkebøffer. Overværet klargøring af
ribbenstege, herunder tilstrækkelig adskillese fra øvrige
fødevarer og rengøring og desinfektion af overflader hvor der
håndteres råt kød. Virksomheden er generelt vejeldt om
anvendelse af desinfektionsmiddel med godkendt
journalnummer. Kontrolleret tilberedningsmetode for
ribbensteg, hele kyllinger og hakkebøffer samt procedure for
nedkøing heraf, ligeledes set virksomhedens termometer til
måling af kernetemperatur. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret sikring mod
skadegørere ved indgangsparti og ved bagdør. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens risikoanalyse
for varmebehandling og nedkøling af fødevarer. Kontrolleret
dokumentation for varmebehandling og nedkøling i perioden
januar 2021 til d.d. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Kontrolleret at plastbeholdere anvendt til
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opbevaring af fødevarer er egnet til formålet og anvendes tilsigtet. Virksomheden er vejledt om krav til
yderligere dokumentation, for beholdere af plast der anvendes til varmeholdige fødevarer i forbindelse med
nedkøling. Ansvarlig oplyser, at man fremadrettet vil nedkøle i andre beholdere. Ok.


