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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet.Kontrolleret temperatur på varmbuffet
og koldbuffet, samt temperaturmåling på køleenhed med
opbevaring af fødevarer.Kontrolleret virksomhedens procedure
for kontrol ved opbevaringstemperatur på kølevogne og
varmevogne.Kontrolleret hygiejnisk håndvask i opvaske afsnit.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse omkring kold og varm buffet
anretning. Kontrolleret virksomhedens procedure for renholde
af tænger og skeer til brug i buffet.Kontrolleret renholdelse af
opvaskeafsnit, samt kontrolleret desinfektionsmiddel er
godtkendt til fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af område ved buffet, samt
tilvirkningsbord med kaffeautomat og sodavandsmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse af kold og varmt tilberedning til buffet, for
perioden oktober 2021 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.



M/F Copenhagen,

Personalemessen

 

Jernbanevejen 13

4874  Gedser

18424649

Kontrolrapport

side 2 af 2

25-11-2021

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


