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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køleskabe og
kølerum, herunder opbevaringstemperatur, mulighed for
hygiejnisk håndvask og tørring af hænderne samt at personer
som håndterer fødevarer anvender passende og ren
arbejdsbeklædning.
Følgende er konstateret: Virksomheden er under
kontrolbesøget igang med at optø ca. 30 kg svinekamme på et
produktionsbord ved stuetemperatur. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da svinekammene stadig var dybfrosne. Vejledt
konkret om, at fødevarer skal optøs på en sådan måde, at der
er mindst mulig risiko for vækst af patogene mikroorganismer.
Under optøningen skal fødevarerne opbevares ved
temperaturer, der ikke medfører sundhedsfare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområder,
kølefaciliteter, blæsekøler, opvaskeområde med tilhørende
opvaskemaskine, tørvarelager samt vaskeområde med
arbejdsbeklædning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaring samt opvarmning og nedkøling fra forrige kontrolbesøg til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


