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Kontrollen er fuldført i 2 hovedkøkkener samt udsalgsboder på
tribune B og EFB cafeen.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrollere:
Opbevaring af fødevarer, herunder kontrolleret temperaturer
af fødevarer opbevaret på køl og frost samt kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Set funktionsdygtigt
indstikstermometer i alle udsalgsboder. Virksomheden målte
temperaturen på varmholdte grillpølser. Alle pølserne som blev
målt var over 65 grader. Virksomheden har redegjort for styring
af tid og temperatur på mad fra extern leverandør.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af tilvirkningsområder samt
barområder herunder isterningemaskiner, pølsesteger, ovne,
køle/fryse møbler samt post-mix automat. Virksomheden har
redegjort for rengøringsprocedurer for isterningemaskine samt
post-mix maskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt opvarmning
perioden fra 1/1-2021 til dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Frivillige, der tilvirker fødevarer, er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


