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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken -ok. Kontrollerert
opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring af fødevarer i
køl og frost -ok. Kontrolleret vaskede tallerkner og bestik,
herunder oplyser virksomheden, at alt bestik vaskes 2 gange
efter brug, personalet vasker tallerkner efter middagsmaden og
efter morgenmad er det elever der vasker op i
opvaskemaskine-ok. Det oplyses, at det altid er personale der
udportionerer mad på tallerkner, og såfremt en enkelt tallerken
ikke er ren, sættes denne til opvask -ok.
Vejledt generelt om, at der ikke er regler for, at der skal
anvendes hårnet i køkkener.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken , kælder
med frysere og koloniallager -ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring,
herunder at døre til køkken slutter tæt-og der er insektnet
foran nogle vinduer, som kan åbnes-ok. Virksomheden oplyser,
at der forebyggende er placeret indikatorfælder til skadedyr
udenfor rundt om bygningen, og skadedyrsbekæmper kommer
rutinemæssig for kontrol -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrol, herunder risikoanalyse og at der er udpeget
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relevante kritiske kontrolpunkter-ok. Der er angivet frekvens for kontrol og dokumentation og idag kontrolleret
dokumentation for perioden august 2021 til idag for varemodtaglese, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling-ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


