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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølediske i
salgsområde samt i køleboks. Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask og tørring. Vejledt om tildækning af
fødevare i kølerum samt adskillelse under opbevaring af
grøntsager og kød på hylder i kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af tilvirkningskøkken, herunder
opvaskemaskine, kølemonre i salgsområde, kødhakker, vægge
og gulv på svært tilgængelige steder.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol. Det indskærpes, at
virksomheder skal dokumentere egenkontrollens
gennemførelse og resultater. Følgende er konstateret:
Virksomheden har ikke dokumenteret temperaturer for
opbevaring samt varemodtagelse følgende datoer: 16/5, 30/5,
13/6, 27/6, 22/8, 5/9, 19,9, 10/10 samt 24/10. Virksomhedens
egen frekvens er sat til 1 gang ugentligt. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Det kan jeg godt se. Det er bare
virkelig ærgerligt, men jeg får styr på det. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan
påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret



Slagteren ved værnedamsvej

 

 

Tullinsgade 27

1618  København V

25294335

Kontrolrapport

side 2 af 2

30-11-2021

uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer på virk.dk


