
Restaurant Odin

 

 

Finderupsvej 27

6900  Skjern

41445319

02-12-2021 1
26-08-2021

1
20-05-2021

2Hygiejne: Håndtering af fødevarer
12-05-2021

1
1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Opbevaring på køl og frost.
Opbevaring på tørvarelager.
Procedurer for fremstilling af sushi ris og
opbevaring/anvendelse efter 3 timers rettesnoren.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling, varmeholdelse og nedkøling, perioden fra
sidste tilsyn til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


