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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og generelle håndtering af drikkevarer, temperatur
i køleskab med limejuice samt kontrolleret at der var
tilstrækkelige faciliteter til hygiejnisk håndvaskning. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af gulve, vægge, borde, maskiner,
inventar og lofter samt procedurer for desinficering. Ingen
anmærkninger. Konkret vejledt om grundigere rengøring af
opvaskeområde, hvor der var mangelfuldt rengjort på gulvet.
Forholdet er vurderet bagatelagtigt under de nuværende
forudsætninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrollerede uden
anmærkninger: virksomhedens lokaler er sikrede mod
indtrængen af skadedyr, og den fysiske sikring af
fødevarevirksomheder er tilpas effektiv, så skadegørere i videst
muligt omfang forhindres i at trænge ind i virksomheden.
Kontrolleret virksomhedens affaldshåndtering uden
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
hygiejneprocedurer uden anmærkninger. Konkret vejledt om
udarbejdelse af risikoanalyse og regler for egenkontrol i
forbindelse med håndtering af kølepligtig limejuice.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


