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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur,
emballering og adskillelse mellem fødevarer i frysekummer,
bordkøler og kølerum er kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret styring af holdbarhed på dressinger i anbrud og
opbevaret ved sturetemperatur. Virksomheden redegjorde for
brug indenfor 2-3 dage. Ok. Vejledt konkret om løsningsforslag
med påførelse af dato for anbrud, på flasken.
Kontrolleret ordenholdelse i køkkenlokale. I køkkenlokale er
opstillet bord, 4 kurvestole og en lænestol. Vejledt generelt om
adskillelse mellem processer samt muligheder for rengøring af
inventar. Virksomheden oplyser, at bord og stole flyttes til
kontor/personalefaciliteter.
Vejledt generelt om brug af desinfektionsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Baglokale med udgang til affaldsområde. Loft i lokalet
er færdiggjort med afslutning langs kanter og der er fuget
omkring rørføringer i loft. Nye fliser er pålagt på gulv i område
med manglende og beskadiget fliser. Ingen anmærkninger.
Virksomheden redegjorde for udskiftning af bordplade i
pizzatilvirkningsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, varmebehandling, nedkøling og årlig
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revision af egenkontrollen for perioden fra den 1. oktober 2021 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Vejledt om korrekt udfyldelse af dokumentation af varemodtagelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.


