Kontrolrapport

Virksomhed AE-CH3CH2OH IVS

Tilsynsferendes bemaerkninger sidelaf1

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Hygiejne under produktion, herunder

Adresse Rgdeledsvej 70

faciliteter til vask og terring af haender, mundtlige procedurer

Postnr/By 5700 Svendborg

for hygiejne under produktion, herunder krydssmitte.

CVR-nr. 40490396 Aut.nr.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Mundtlig

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v. 1

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmaerkninger
Indskaerpelse
Pabud, forbud eller tvangsbgder
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

2
3
4
,@, Elite: Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Elite-status kan ogsa opnas i enkelte andre situationer,
se www.findsmiley.dk

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

procedurer for hygiejne under indpaking og emballering,

herunder efterskyl med vand efter desinfektion.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden

anvender desinfektionsmiddel som er godkendt til brug i

fedevareproduktion.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Mundtlige

procedurer for visuel inspektion af flasker under tapning.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Mundtlige procedurer for renggring i perioder

med produktion, herunder renggring og desinfektion af udstyr.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renggring af

genbrugsemballage. Virksomheden oplyser at de ikke

genbruger emballage.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkning: Vedligehold af lagerlokale, herunder reoler med

feerdigpakkede fgdevarer. Vejledt generelt om reglerne for

vedligeholdelse af lokaler med fgdevareproduktion.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er stikprgvevist

kontrolleret uden anmeerkninger: Risikoanalyse for Fryselager

samt Geering, herunder at virksomheden vurderer pa Fysiske,

Kemiske og Mikrobiologiske risici. Vejledt konkret om

Igsningmuligheder for dokumentstyring og revidering af

egenkontrolprogrammet.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Emballage m.v.: Vejledt generelt om krav om dokumentation

for fodevarekontaktmaterialer, herunder sporbarhed,

overenstemmelseserklaeringer, samt brugsanvisning for

produkt.

Milje- og Fodevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

07-12-2021

Dato

1 time 45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



