
Unkai sushi restaurant

 

 

Helsingørsgade 20, St

3400  Hillerød

39516039

08-12-2021 1
07-10-2021

1
27-08-2021

2Hygiejne: Rengøring
15-04-2021

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold i
produktionsområde og køkkenet.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Målt temperatur i køleindretninger.
Gennemgået mundligt procedurer samt måling af pH-måling i
ris til sushi. Isterningsmaskine er kontrolleret.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og produktionsområde med Isterningsmaskine, arbejdsborde
med vask. Opvaskemaskine, redskaber til fødevarer. Gulv og
vægge. Køleskabe med hylder. Tætningslister trænger til
rengøring, der sidder snavs og beskytter film fjernes fra kanter i
lågerne.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Gulvafløb er
fastmonteret. rørføringer under vask, døre og vinduer ud til det
fri, fra køkken og produktionsområde med sushi. Indgangsdør
til serveringsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden



Unkai sushi restaurant

 

 

Helsingørsgade 20, St

3400  Hillerød

39516039

Kontrolrapport

side 2 af 2

08-12-2021

anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for sidste
kontrolbesøg og frem til d.d. for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling, pH-måling og
indfrysning af fersk fisk til sushi.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Sukker 10 kg poser, Sushi Tilapia
m/fedt pk., Prawn Balls ps. via Faktura. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


