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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Der er redegjort for opvarmning af kylling og kebab til over 75
grader, set korekt brug af termometer. Vejledt konkret om
3-timers reglen. Kylling optøes i håndvask - kylling er stadig
dybfrossen under kontrolbesøg og flyttes direkte på køl. Vejledt
konkret om risiko for bakterievækst i råt kød, der opbevares
over 5 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bordoverflader og ovn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol. Det indskærpes, at
virksomheder skal dokumentere egenkontrollens
gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomedens dokumentation for
opvarmning i perioden fra september 2021 til d.d. er



Café Suverän

 

 

Vestre Strandalle 170

8240  Risskov

26774349

Kontrolrapport

side 2 af 2

22-11-2021

mangelfuld. I september måned er der lavet 2 registeringer ud af 6, i oktober måned er der lavet 2 registeringer
ud af 4 og i november er der lavet 1 registering ud af 3. Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i
fødevarehygiejne. Kokkeelev og leder instruerer. Set hygiejnisk håndvask hos medarbejdere.


