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Kontrolrapporten er ændret den 13. december 2021

Kontrolbesøget sker på baggrund af en henvendelse fra
virksomheden og STPS.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Fødevarestyrelsen har modtaget henvendelse om syge gæster i
forbindelse med et arrangement mandag d. 6. september
2021. Der er serveret mad i madtelte ved Musikhuset for ca.
1500 mennesker. Efterfølgende er et mindre antal gæster
blevet syge. Under tilsynet blev procedurer for tilberedning,
varmebehandling, nedkøling og opbevaring på køl af de enkelte
ingredienser gennemgået. OK. Endvidere blev procedurer for
personlig hygiejne herunder håndhygiejne og korrekt brug af
handsker gennemgået. OK. Fødevarestyrelsen har gennemført
interview med en række deltagere ved arrangementet, disse
deltagere repræsenterer forskellige virksomheder. På baggrund
af disse interviews og kontrollen kan Fødevarestyrelsen
konkludere, at der ikke kan vises sammenhæng mellem
henvendelsen og fødevareproduktionen.
Virksomheden er konkret vejledt om, at Fødevarestyrelsen
anbefaler, at sukkerærter blancheres minimum ét minut inden
servering. Der er foretaget fotodokumentation.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejniske
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håndvaske faciliteter og opbevaringstemperatur i kølerum. Vejledt om, at virksomheden ved store
arrangementer bør lave en kritisk vurdering i forhold til opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl, samt hvad
der er tilstrækkelig kølekapacitet for fødevarer, der ikke nedkøles i blæstkøler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af køkken og udstyr
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra maj
2021 til d.d.


