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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølerum og kontrolleret tilstrækkelig
adskillelse mellem rå og spiseklare produkter i kølerum og
under produktion. Gennemgået tilberedningsmetoder for
kødstykker, herunder nakkefilet, svinekam og kylling og set
virksomhedens termometer der anvendes i forbindelse med
måling af kernetemperatur. Kontrolleret procedure for syltning
af rødbeder, agurker og rødkål samt fastsættelse og styrring af
holdbarhed heraf. Kontrolleret procedure for rengøring af
desinfektion af overflader hvor der håndteres råt og kød og af
pålægsmaskine, virksomheden har fremvist
desinfektionsmiddel med godkendt journalnummer.
Kontrolleret procedure for produktion af smoothies, herunder
håndtering og anvendelse af frosne bær. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
ydredør ved vareindlevering. Kontrolleret procedure for
kalibrering af termometre. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse i forbindelse med varmebehandling af fødevarer
og ligeledes kontrolleret virksomhedens skriftlige procedurer
herfor. Kontrolleret dokumentation af varmebehandling i
perioden fra juni 2021 til d.d. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Virksomheden er på forespørgsel
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vejledt om krav til færdigpakkede fødevarer via mærkningsvejledningen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


