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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare i
køleboks og køleenheder. På kontrolbesøget demonstrerede
virksomheden håndtering og tilberedning af kyllinge hotwings.
Kyllinge hotwings bliver marineret med forskellige kryderier og
salt og opbevares i vakumpose på køl. Kyllingevingerne bliver
herefter paneret og tilberedt i friture ved bestilling.
Kernetemperaturer målt med indstikstermometre 85 grader på
tilsyntes. Tilsynsførende skilte vingen ad og kyllinge kødet har
et lyserødt skær på baggrund af krydningen og saltning.
tilberedte kyllingevinger opbevares ved travle dage i varmeskab
ved minimun 65 grader. På tilsynet måles der 67,5 grader med
lufttermometre.virksomheden oplyser at Kyllingevingerne
bliver kasseret efter en halvanden time i varmeskab.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og
produktionskøkken, opvaskeafdeling, køleboks og salgsområde,
vægge og gulve med udstyr og inventar. Ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre


