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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Procedure for nedkøling af fødevarer, samt procedure for salg
af kølekrævende fødevarer udenfor køl - "3 timers regel".
Håndvask i produktionskøkken er forsynet med koldt og varmt
vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken og opvaskeafsnit.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
og opvaskeafsnit. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevist
dokumentation af egenkontrol for opbevaringstemperaturer,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling i de sidste 2
måneder. Kontrolleret skriftlige risiko analyse for sidste nævnte
kontrolpunkter. Virksomheden er i gang med opdatere sit nye
egenkontrolprogram, og i den forbindelse er der vejledt om
enkelte tilføjelse i skemaer for dokumentation af egenkontrol
og tilføjelse af "varmholdelse" i den skriftlige risiko analyse.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret
færdigpakkede chokoladebar, slik og chips for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” ikke er
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overskredet. Ingen anmærkninger. Stikprøvevist kontrolleret salg af fødevarer efter udløb af holdbarhed -
virksomheden sælger få produkter, hvor holdbarhed "bedst før" er udløb. De opbevares separat fra de andre
lignende produkter, og der er et skilt, der angives "datovarer". Virksomheden vejledt generelt om regel,
herunder udformning af skiltet. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


