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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarringstemperatur for
kølekrævende fødevarer, adskillelse og tildækning samt
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområder, herunder:
Gulv, vægge, emfang, bordoverflader, køle- og fryseenheder
samt opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionsområder, herunder: Gulv, vægge, fuger samt
tætningslister. Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse af
lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. Virksomheden har udpeget deres
CCP'er til hhv: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning, nedkøling, sous-vide og indfrysning af fisk. Set
skriftligt egenkontrolprogram samt set dokumentation for
ovennævnte punkter fra august 2021 til til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse
af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden oplyser om allergener
når gæsterne booker deres bord på hjemmeside og igen ved ankomst til restauranten.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Dådyrkød og fjordrejer jf. faktura. Vejledt generelt om regler for
sporbarhed.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


