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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i køleskabe og kølerum. Kontrolleret
procedure for varmebehandling og nedkøling og ved
modtagelse af varm mad, herunder måling af kernetemperatur.
Set virksomhedens termometer der anvendes til overvågning af
temperatur. Kontrolleret procedure for resthåndtering af
salater, pålæg og morgenbrød sammenholdt med
virksomhedens skriftlige procedure for resthåndtering i
egenkontrollen. Kontrolleret procedure for 3 timers styrring af
fødevarer med fastsat kølekrav der opbevares i koldjomfru.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af port
og ydredør ved vareindlevering. Runderet lagerlokale og
gangareal der støder op til udgangen for skadedyrstegn. Ingen
anmærkninger. I forbindelse med forebyggelse mod
skadegørere, er virksomheden vejledt konkret om metode til
opbevaring af affald i lukkede beholdere i baggårdsområde,
hvor der har været skadedyrsangreb. Ansvarlig oplyser, at man
fremadrettet vil opbevare konserveres dåser mv. i andre
beholdere. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige proceudrer for varmebehandling, varmholdelse og
nedkøling af fødevarer. Ligeledes kontrolleret dokumentation
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herfor for indeværende år. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden på forespørgsel kan oplyse om allergener i fødevarer
udbudt til salg, herunder tarteletfyld, pølsehorn med kyllingepølser og kebab. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


