Kontrolrapport

Virksomhed Ristorante Italia
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Denne kontrol, dato

1 08-12-2021

Adresse Kannikegade 28
Postnr/By 8500 Grenaa Tidligere kontrol
CVRnr. 35326235 Dato 27-09-2021
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1

Rengering 1 Dato 14-12-2017

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmeaerkninger: Arbejdsgange og adfeerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder forholdsregler nar

kekkenpersonale er baerer af sygdom eller har plejet syge

familiemedlemmer med symptomer pa norovirus

(roskildesyge). Procedurer for hygiejniske

handvaskearbejdsgange og handvaskeforhold, egnet og rent

rarbejdst(z)j samt hygiejnisk handtering og opbevaring af

arbejdstgj og private genstande. Ydet generel vejledning om

norovirus. Vejledt generelt om handvaskeforhold. Gennemgaet

anmelders sygdomssymptomer med virksomheden.

Virksomheden har ikke faet andre henvendelser.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for

opbevaring og adskillelse af fgdevarer, herunder opbevaring og

adskillelse af fgdevarer pa kel og frost, temperaturer ok.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

handtering af fgdevarer i forbindelse med salatbuffet. Salatbar

star pa kgl, der er mundtligt redegjort for klarggring af salatbar,

udskiftning samt handtering, ok.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for

opvarmning af kyllingekgd til 75 grader. Procedurer for

nedkgling af pasta. Pasta nedkgles i mindre portioner og szettes
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1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Adresse Kannikegade 28

Postnr/By 8500 Grenaa
CVR-nr. 35326235

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

pa kgl. Set nedkgling under kontrollen. Temperaturer malt, ok. Genopvarmning sker i sauce under kogning i

minimum 5 minutter, ok.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden anmeerkninger: Arbejdsgange for renggring af fglgende

lokaler/udstyr: handvaske, salatbar, bordflader, kgleskabe og sodavandsmaskine.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumenationen for opvarmning og nedkgling fra maj 2021 til d.d.

Der dokumenteres manedsvist. Fglgende er konstateret: Der er ikke dokumenteret for november maned.

Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt generelt

om egenkontrol.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Instruktion af medarbejdere, i personlig

hygiejne; sarligt med hensyn til smitte med, og symptomer pa, norovirus (roskildesyge), herunder

smittemuligheder til fadevareproduktion via medarbejderes syge familiemedlemmer, samt pligt til informering

af virksomhedsansvarlig ved fgdevarebarne sygdomme.
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