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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, opbevaringstemperatur i køleskabe, kolde
jomdruer, køleborde, glasmontre med smørrebrød og fryser,
adskillelse af fødevarer med kølekrav og varmeholdelse af
pølser og ribbensteg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
pizzaovn, stikvogn, emfang, hylder, røremaskine, bagerste
køkken, pølsepander og friture.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: lager i
baggård med kummefryser og opbevaring af drikkelse. Generel
vejledt om reglerne for skadedyrssikring og konkret vejledt om
løsningsforlag til at montere fejeliste på dør.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frys,
opvarmning, nedkøling og varmeholdelse fra juni 2021 til dags
dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


