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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
øvrige produktionsvaske i produktionskøkken,
opbevaringsfaciliteter til kølekrævende fødevarer samt
kontrolleret procedurer for tilberedning af måltider til børn
med allergi. Kontrolleret affaldshåndtering, ingen
anmærkninger. Generelt vejledt om regler for transport af
fødevarer fra supermarked og tilbage til virksomheden,
herunder overholdelse af kølekæden. Konkret vejledt om
mulige løsningsforslag til overholdelse af kølekæden fx ved
anvendelse af termokasser eller isposer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken med
rulleborde, gulve, lofter, udvendige køkkenskabe og
bordoverflader. Kontrolleret virksomhedens arbejdsgange for
renholdelse af overflader i køkkenet, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af rulleborde, udvendige
køkkenskabe samt gulv i produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur fra december 2021
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til dags dato. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har fremvist risikoanalyse som
virksomheden er i gang med at opdatere for at denne er tidssvarende og korrekt i forhold til virksomhedens
aktiviteter i 2022. Generelt vejledt om regler for risikoanalyse. Konkret vejledt om, at skabelon til risikoanalyse
findes på www.fvst.dk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


