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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørrring, opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder i
salgsområde, produktionskøkken samt på lager i kælder.
Gennemgået nedkølingsprocedure for tilberedt nakkefiltet
samt at virksomheden kan redegører for brug af 3-timers
reglen ved varmholdelse af frikadeller og pulled pork.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køledisplay i salgsområde,
opvaskemaskine samt gulve, vægge og lofter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt nedkøling
fra 1 august 2021 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Virksomheden kan
redegører for allergener i produkter og kan fremvise
ingrediensliste for sandwichbrød og dressinger.


