Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Formel B

Adresse Vesterbrogade 182

Postnr/By 1800 Frederiksberg C

Denne kontrol, dato

29-10-2021

Tidligere kontrol
Dato 25.10-2021

CVR-nr. 26984254
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Rengering Dato 25.09-2017
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Tilsyn i forbindelse med ny

forbrugerhenvendelse indberettet af virksomheden.

Gennemgaet menu med fokus pa produktion af fgdevarer med

opvarmning og nedkglede fgdevarer herunder confiterede

duelar, saucer samt fermenterede produkter. Ingen

anmarkninger til opvarmning, nedkgling samt varmholdelse af

saucer. Der er udtaget 10 prgver til mikrobiologisk kontrol. Malt

temperatur pa kglerum og kgleskabe samt nedkglet duefedt

uden anmaerkninger.

Skriftlig indskaerpelse fremsendt. Fglgende er konstateret: | en

preve med trgffelpuré blev der pavist Stafylokok aureus

enterotoksin. Trgffelpure var produceret ca 2% uge far

prgveudtagning som en stor portion og indfrosset i sma

portioner efter kogning og nedkgling. Disse portioner blev

taget ud Igbende og serveret over mange dage i den periode
med forbrugerhenvendelser.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

dokumentation for opvarmning, nedkgling og varmeholdelse af

f.eks. saucer stikprgvevis i oktober og frem til dags dato. Ingen

anmaerkninger. Konkret vejledt om at male og dokumentere pa

sauce med meget fedt, da den kan have en lagnsommere

nedkgling. Virksomheden dokumenterer en gang ugentligt. Det

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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3 timer 20 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Formel B

Adresse Vesterbrogade 182

Postnr/By 1800 Frederiksberg C

CVR-nr. 26984254

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

var ikke muligt under kontrolbesgget at se skriftlige procedure for overvagning med dokumentationsfrekvens.

Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse og dokumentation for egenkontrol af rosa stegt duebryst.

Indskzerpelse fremsendt. Fglgende er konstateret. Virksomheden kunne ikke under tilsynet dokumentere at

duebryst ved rosa stegt servering er fri for en sundhedsrisici f.eks. salmonella.Virksomheden meddeler at de ikke

gennemsteger duebryst til en temperatur pa minimum 75°C, men at de tror at den er 45°C i kernetemperatur.

Der er efterfglgende pavist salmonella af ra duebryst. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger:

Virksomheden oplyser at det er der ikke praksis for pa fine restauranter. Virksomheden undersgger sagen fra

leverandgren. Billeddokumentation medtaget. Indskzerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller.

Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa bagsiden.
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