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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, opbevaringstemperatur på køl og frys,
adskillelse af rå og spiseklare fødevarer, mundtlig procedure for
varmeholdelse af blandt andet bøffer, kylling, hot wings, og
overholdelse af tretimersretningslinjen og kassering af
fødevarer varmeholdt under 65 grader og mundtlig procedure
for kassering og overholdelse af tretimersretningslinjen for
opbevaring af kølekrævende fødevare uden for køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kaffemaskine, ismaskine, milkshakemaskine, hylder og
bordoverflader i salgsområde, friture, emfang, broiler, reoler og
hylder i kølerum, plastiklameller og plastpaller i frostrum og
lagerrum med brød, dressinger, saucer og emballage, samt
gulve, vægge og lofter i produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for cookout.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling og varmeholdelse med frekvens 2 gange
dagligt og opbevaringstemperatur med frekvens 1 gang dagligt
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fra marts 2021 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Andet: Vejledt konkret om nedtagning af elitemærkat, samt udleveret folderen "Ændret smileyordning i 2022".


