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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur på
køl og frost er kontrolleret stikprøvevis, ok. Kontrolleret at der
er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, ok.
Virksomheden har valgt at nedlukke køkkenet indtil at de er
skadedyrsfrie, virksomheden vil forsat holde hotellet åbent,
men fremstille alle måltider i et andet godkendt køkken. Ydet
konkret vejledning omkring at fødevarer i alle led skal beskyttes
mod kontaminering, der kan gøre dem uegnede til konsum
eller sundhedsfarlige.
Hygiejne: Rengøring: Der er truffen foranstaltninger i forhold til
opvask og opbevaring af rent service. Rent service placeret i
skadedyrsfrit rum. virksomheden har oplyst arbejdesgange for
brug af desinfektionsmidler i restauranten herunder på borde
og stole overflader mm i forhold til kontamineringsrisiko, ok.

Hygiejne: Vedligeholdelse: virksomheden oplyser at der er
skadedyr på loftet og at skadebekæmper har tilset loftet i dag,
der er opsat fælder og der udlægges melspor, evt. opsættes
der sektioner mellem køkken og hentil kaffe automater. Der er
aftalt daglig kontakt til Fødevarestyrelse indtil at der er
skadedyrsfrit.
der er skummet op i åbne rørgennemføringer på loftet og
opsat ny loftsplade, ok.
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Virksomhedens egenkontrol: kontrolleret virksomhedens egenkontrolprogram i forhold til skadedyr, ok. ydet
konkret vejledning omkring opstart og brug af desinfektionsmidler samt kassering af fødevarer.
Kontrolleret egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for opbevaringstemperatur,
opvarmningstemperatur, nedkøling samt varemodtagelse, for perioden november 2021 til d.d. uden
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Kontrolbesøget sker på baggrund af en anmeldelse.


