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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i samtlige
kølere/frysere samt håndvaskefaciliteter Procedurer for
adskillelse af levnedsmidler på køl og under produktion samt
for tildækning og datomærkning af fødevarer på køl
gennemgået uden anmærkninger Virksomhedens procedurer
for overholdelse af 3 timers rettesnor samt håndtering af buffet
gennemgået uden anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: produktionsområder
Følgende er konstateret: trækarme fremstår med synlige
skrammer hvor maling er slået af, dette gælder karme mellem
produktionsområder samt vindue i opvask
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.]
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra september 2021 frem til d.d..
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


