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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
forberedelses område. ingen anmærkninger. Kontrolleret
virksomhedens procedurer for styring af holdbarheder af
dressing der er overhældt i mindre portioner. ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af flader og udstyr
rundt i baglokaler og for område med tilberedning og servering
af fødevarer. Virksomheden har fremlagt nye implementerede
procedurer for brug af skriftelig rengøringsplan, så det sikres at
alle områder løbende rengøres. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at ansvarlige i
virksomheden har kendskab til og mulighed for at fremvise
risikoanalyse og egenkontrol procedurer. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for håndtering af
allegene ingredienser samt procedurebeskrivelse for dette.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
muligheder for at oplyse om det allergene indhold i de
serverede fødevarer, samt at der er opsat skilt med at,
oplysninger om allergener kan fås ved henvendelse til
personalet. ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


