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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillese, opbevaring og
tildækning af fødvearer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
arbejdsborde, redskaber, vaske og opvaskemaskine.
Følgende er konstateret: på køleskab er der på fronter
indtørrede rester af snavs og fedt, i køleskab ses der ældre
rester af fødevarer, langs kanter ses der ældre krummer og
snavs.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om frekvenser for renhold.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af yderdøre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og køleopbevaring fra juni 2021 til og med dd.
Ydet konkret vejledning om dokumentation for korrigerende
handlinger, når temperaturen måles for høj på hjemkomne
fødevarer, ydet generel vejlending om fokuseret måling af
temperatur på mest relevante produkter.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Medarbejder kan på tilsynet oplyse indhold af nødder i
bagværk.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


