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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og håndtering af fødevarer
under tilsynet.
Virksomheden har redegjort for deres kassation af fødevarer på
grund af risikoen for kontaminering pga. skadedyr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Virksomheden har redegjort for hovedrengøring og
desinfektion i forbindelse med nedlukning pga mus.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: lokaler og udstyr fremstår
tilfredsstillende renholdt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lokaler er
gennemgået af skadedyrs firma og denne har aflukket et ikke
synligt afløb.
Dør til det fri fremstår tætsluttende.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for kontrol af
temperatur ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkølig for perioden siden sidste tilsyn. Virksomheden har
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ligeledes fremvist dokumentation for fejlhåntering, herunder i forbindelse med konstatering af mus.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


