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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret opbevaring af fersk kød og pålæg på
kølerum,ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer for
sandwich og leverpostej, som opbevares uden for køl.
Virksomheden har oplyst de følger 3 timers reglen,ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokaler, kølerum, tørlager, opvaskerum og
butiksområde.
Følgende er konstateret: Lidt mugbelægning på loftet i
opvaskerum.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturen, opvarmning og
nedkølingskontrol siden sidste tilsyn.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Mærkningsoplysninger for færdigpakket fødevarer med holdbarhed over flere dage. Kontrolleret
Sylte, rullepølse, hakket skinkekød og ålerøget spegepølse. Udleveret oversigt for mærkningskrav ved
færdigpakket fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


